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Creaciony funciones

TEXTO: SOLEDAD ACUNA
FOTOGRAFIA: PABLO LA ROSA

Procesos de creacidn. Fusion de funciones.
Dos objetos en uno. Cocina y oficina, dos
ambitos diferentes. Un producto de disefio.
iUna cuchara y un boligrafo pueden convivir
en un mismo objeto? La respuesta la da un
alumno de la ORT, Mauricio Deana, que logrd
fusionar un objeto y dos funciones.

COCINA'Y OFICINA

Para llegar al resultado final se juntaron una
variedad importante de elementos de la co-
cina y de la oficina. La consigna era detectar
qué objetos tiene cualquier persona sobre el
escritorio y la mesada.

«Desde mi punto de vista lo mas impor-
tante es entrar en contacto con ellos y poder
usarlos siempre que esté al alcances.

Las ideas llegan y son bajadas en forma
de boceto.

«Es bueno dejar rastro en el papel de las
cosas que se te vienen a la cabeza, de ma-
nera de no descartar ninguna y poder usarlas
mas adelante.

El objeto que logrd captar la atencidn del
estudiante fue un simple fltro de té que dis-
pard la curiosidad por buscarun alma gemela
en |la oficina. «Fue entonces que me di cuenta
de que cuando uno no cuenta con una cucha-

ray quiere revolver el té o el café es frecuente
el uso de la lapiceras.

Tras seleccionar el material, una decena
de diferentes modelos llevd a lograr «un as-
pecto minimalista donde lo que predomina
son las funciones. El acero inoxidable es el
protagonista y es el mismo material el que le
brinda un aspecto sobrio y elegante a este
producto innovadors,

FICHA TECNICA

Producto: tea everywhere

Descripcidn: lapicera de cuerpo cilindrico con
capuchoén perforado (el capuchdn en la parte
posterior de la lapicera actia como depdsito
de hojas de té y filtra)

Dimensiones: 12,5 mm diametro, largo 181
mm (cerrado) y 201 mm (abierto)

Materiales: cuerpo y capuchdn en acero inoxi-
dable, recarga estandar de tinta liquida con
punta esférica

Estudiante: Mauricio Deana

Asignatura: Disefio Industrial 1 - Forma y Fun-
cidn - 1er semestre 2008. Licenciatura en Di-
sefio Industrial. Universidad ORT Uruguay

Docente: D. Ind. Oscar Aguirre

COLUMNA DE OPINION

D. Ind. Oscar Aguirre. Docente de Disefio y di-
rector académico de la Escuela de Disefo de la
Universidad ORT Uruguay.

En disefio industrial, desde comienzos del siglo XX
ymuy especialmente a partir de la experiencia de
la ensenanza impartida en la Bauhaus de la déca-
da de los afos 1930, se planted la problematica de
la farma y la funcion como componentes basicos
a resolver por el disefador, Pero, ;qué esta prime-
ro?, ;la forma como contenedora de la funcidn o
la funcion como determinante de la forma? Esta
pregunta ha despertado laimaginacion inagotable
de quienes aman los objetos y el disefio, y en es-
pecial en la formacidn de los primeros afios de los
futuros disenadores. A este edilemar fundacional
no escapan nuestros estudiantes.

En la Universidad ORT hemos apostado a abor-
dar este interesante aspecto del disefo des-
de una optica creativa, intentando colocar el
problema en el lugar donde se encuentra, |2
coexistencia. Para ello en los cursos de Disefio
Industrial 1 abordamos este enfoque proponien-
do a los estudiantes el desafio de disefar «dos
funciones, un objetos.

Empleando la herramienta de citas cruzadasy
el andlisis de productos existentes mono-fun-
cionales del ambito de la cocina y de la ofici-
na, se seleccionan dos de ellos para proponer
una fusion de las funciones basicas de ambos
productos en uno creativo, nuevo y anico. Asi
ralladores, pela papas, corta huevos, colado-
res de té, descorchadores, destapadores, etc.,
se funden con plumas, lapiceras, clips, prensa
hojas, sacabocados, abre cartas, reglas, etc.,
en una nueva generacion de productos que se
materializan en metal, laminado, plegado, tor-
neado, pegado, soldado, limado, etc.

Este proceso es guiado por el docente, que con
su experiencia ilumina el camino de las primeras
ideas entre brumas que el estudiante trae a clase,
hacia un espacio de claridad y definicién del pro-
yecto cada vez mas apropiado. Cuidando no inva-
dir el rico mundo interior del alumno, respetando
su impronta creativa y marcando un método, que
el estudiante re-usara por siempre en su vida pro-
fesional. Herencia de maestro-aprendiz, que una
y otra vez crece en cada intercambio.

Es vital en este método documentar el proceso
creativo evidenciando el concepto de producto
fusién «idea» en los bocetos iniciales, regis-
trar la construccion del prototipo y definir un
esquema de montaje —explosion axonométrica
técnica que muestre el montaje de las diferentes
partes de producto—. Mostrar el producto en sus
situaciones de uso y reposo, y por dltimo produ-
ciruna fotografia de alto impacto que muestre
el concepto de disefio y la doble cita funcional
que estructura el discurso.

Esta dltima, excelentemente realizada por la
produccién de Cava Privada.
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Tradicionesy
creaciones ludicas

ASADO. SINONIMO DE REUNION,
AMIGOS, BEBIDA, FUEGO

Asado. Segin el diccionario: es una técnica
culinaria para cocinar un alimento crudo.
Pero para Sofla Vazquez fue el disparador
que la inspird a hacer un producto que, segan
ella, buscd ser aversatils, acapaz de adaptar-
s& a los distintos momentos que se dan en
tomo a una mesa en un asados.

Para llegar al producto final, profundizo
en la situacion de consumo y realizd una in-
vestigacion de los diferentes alimentos que
acompanan un «buen asados, desde los con-
dimentos hasta los acompafamientos. Como
se prepara, como se consume en las diferen-
tes etapas y modalidades, qué se suele utili-
zar para su consumaoy un sinfin de preguntas

que fueron contestadas antes de ponerse a
elaborar este nuevo producto.

Ademds sumd una investigacion de mer-
cado de las diferentes formas y dimensiones
de platos.

«Para mi es importante realizar extensas
investigaciones porque considero que estas
son la base para un buen producto, que fun-
cione y sea atractivos.

Es por esto que el resultado fue un plato
de facil utilizacion.

«Del caos visual que se genera en la mesa
y la falta de relacidn de los elementos surgid
la idea de generar formas que permitieran la
continuidad en el plano, para lo cual estas
formas debian de cumplir con determinadas
caracteristicass.

FICHA TECNICA

Producto: El lugar del asado.

Descripcidn: conjunto de cuatro
platos individuales, plato central y
ensaladera.

Dimensiones:

plato individual 26 x 26 x 2 cm,
plato central 24,5 X 17X 2cm ¥
ensaladera 36 x 18 x &4 cm.

Materiales: ceramica de coccidn
terminada con esmalte blanco v
gesmalte color.

Estudiante: Sofia Vazquez.

Asignatura: Diseno Industrial 5
Innovacion - 7% semestre 2008.
Licenciatura en Disefo Industrial,
Universidad ORT Uruguay

Docente: D. Ind. Carolina Poradosi.

La etapa de generacion de formas fue la
mas extensa del proceso.

ulLa forma final se decidid teniendo en
cuenta el proceso productivo por el cual 1ba
a ser realizado, que se ajustara mejor a la
situacién de uso sin perder del todo su rela-
cidn con las tradicionales “tablitas”™ donde
se suele comer el asados,

A la utilidad del producto, Vazquez deci-
did sumarle lo estético y desde este punto de
vista buscd crear un producto que permitiera
al usuario poder «jugars con diferentes for-
mas de disposicion en la mesa. «Me parece
que la parte de permitirle a las personas el ju-
gar con las distintas formas en la mesa es un
atractivo extra. Le otorga al usuario la libertad
de poder disponer de la mesa en la forma que
considere més atractiva, mas practican.

Para Vazquez cada proyecto es un desa-
fio, tanto en lo profesional como personal.
«Cada producto me otorga la posibilidad de
descubrir y de adentrarme en situaciones y
experiencias nuevas y adquirir nUevos cono-
cimientos. Ademas tengo la posibilidad de
brindarle a las personas un objeto que les
resulte funcional, facilitando las tareas o ajus-
tandose a situaciones de uso, ¥ d 5U Vez que
resulte atractivo. Busco mantener lo lodico en
el dia a dia. Para mi cada nueva creacion debe
ser una respuesta racional, funcional, emo-
cional y concreta a un requerimiento dado por
el cliente o por un piblico objetivos.
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